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LN ST SSVIMONIE, B0 MOSsri.

Templ di riscaldamento & @ nposo

Ao = riecsicka 1 ol per k3 poima vole, & uke annoca 1§irmpo
IMpiEgaI0 COme Aieimenio .

AEECUTARE sempee cha: (il alimont Sino Den cakd 0 ognl i pama

Fare fposare I Cibo par un Beve penona oops aweno fecden, In modo
o corrsenine sl nperaues of sabiErars

Iempo A Aposo corskpikno &0l 2 -4 mirl, 3 mono che Ron Yoo
e un e diversi noll Ehelln

PesRar: Al amenzion: quanaa s iseakanng Soukd ¢ simenil per
bermbinl. Wedere anche I caphoks con e precauson] o soursrn.

E0'E-08-18 I 12880 | I



THECAL TWAMENTO) D1 ICLIDI

0P I SPRgRIMONG. drd 1M, SRGE Spen imena 20 second por

onErmT st iemperne o snlrrars. Mesobn dursn 1 ssclkdamenin, s
oo, i SEMPRE dopo I iscsktamnmin. Por ovisn fuo e cousmn ok
ol i echin df uesiond, £ eonekobie: oloesam Un cuernEn O un unes d

VRIS i PO 0 B & STk i, AUrEne ¢ oo | ieraidomenin.

HECAL IWMENTO DIALIMENTT PEH BAMBINI

ALIMENTI PER BAMBINI: Warssre | oomentio in ura londing df cevamica. Copeie

powshbe
MipCE0 B MUOVETENE prime o sende Conmle

sl Misonkane bone dopo I Rscakdameniol Lascine
ripeezane 2-3 il prima o sommilnisTan. Mesoolans anooe @ conimise: B
T, L rrperars consigRas & compresa i S0e 40 G
LATTE PER BAMEINE: e B ne in urs bonipks o vern el Seoidoe:
ey coperehin. Mon fecaidare mal §bbaeon con b el nse. 1L bongi
epindere 1 caues de srrkeaidamemo. Aghane bane primea d menee 3

1 emperann o bne & degh

afimerl piFres of somimnisaran - b, L5 iempeemr consig b drea 57 °C

Caorrae miierinenio pef fscslctan | offl, (EEzar | Ivell o poing & | wenpl inckesl

nedka Tahaka 5

Aiscaidamenta i liquidh & ablmesmi

£

iy
g

THOW

x| 33§

Il

23 | Colocam b sutno b

o eiloviminnin oy el | o, it | vell o oo o il Indiead I qunsea bk,

Alimenmg Portione | Poenza | Tempo | Tempo | ismasani
[min] |

fipasa

fmin}
Peordnjea, | 150ml | TROW | 1R 12 | Vo nuna oo
b, 0, oy | [ e v o Aok
JWmper | PSom Ek uit] v Coloes B
amblriny [1 srnded) e 150 ml ol srodeks

Frasl= e =T

g A iempa o fEn

s
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Fascaldamento di alimant per bambind @ ke
Come HieAmEnt per ek | cibl, iz | vel dl potenes @ | iempl
el In questa tabela

Aimemo | Porrone | Posend | Orarka Tempa | Issuzioni

i ripasn
|min.]
Aimmilper | f0g | G0OW | 0sec 23 | Svuntae | confiorule della.
rwsbinl sonkions in ure fondre
mn il oo, Capomm
e L reopeatiai. Mescckm
g b ool Lasckee
fposan por 23 minul Prisa
ol TR, TS DA
coniiar aossamenic b
‘fampershen.
Frafige: per HOQ | GOW | A 23 | St ot gety
bl ‘conkion: In una iondra
+ o cAvaic, (AEcHn
— oot Mosotr

ol s, Moo bone: o
e s e
Loy T
e per 10m | 300w | M-0ser | 20| ke o g bone
20 mil M | mina s virEne i i bl d
1mineid md:;:nm:
- ‘Camorse- sorum coponchie.




SOONGE AMPNTO

| £ PCTOOnd: SN LN oEimo mes7n por scongedant ol surgetan.
Corsenon inkan o scongeisn delcaamenis @ in breve 1empo. CH pud
T TRMRE LT, Al asarrgin I casn of ospil inames

1l poitame surgetan Jeve eSsere aDCUrALEmene Scongelig prima dell
COMILNG. iU B2 everiLial Taseome: metaliche oo esmame i almantd
cal conierions per consendne o eliminane 1 Bguicdo prooono dalo
SEOR{ElAmIEnIo.

Coliocare | cho surgetan su un plano senea coperchio. Girare gl amend,
e 1 Uik & rirmuovere b Fgegie non Speens possiiie,
Commilae d mmo inwmo gl dimen per aesiouroes ohe non stiano cold.
e e o [l ke 0 S0 cleil sllmenl surgetan InAsno & rcaldar,
proneggede con plonoie sirecs o alumink.

S b superiche estema ool aimento Inla 5 recaidars, Nerrompens ik
ECONQREMONIG o amonadem 20 minud pira d condnuam.

Lsrardares AR [esre, Cme @ POl er CompIesans ko Seongetrnents,
11 s o FpOSI o TECHT NG SCOneEamentn complen vara a
Seconcd dela quanie. Per maggion nlonmetonl, oonsuie [ ahella
SOTICERLAN:,

Suggenmeno: i aimend soull s scongetano megio dl gquell spessl
TR NP QU Pl FcniCon e KEmpo
ezt 1 qERIG [kl ConEeEn. Ficoree quessn
SUGKpEmIND (Leano o surgek e soongeta il oo,

Per srongedans cil sungetal 0on Una IempaeE COMEees 13 - 18 &
-2, unilEzsne b Saguenin Labela come Mieimanio.
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T g simiend st devond eEsens seongetl con un ivalo di poienes

o 180 W.
Amamn Pordions | Tempo | Tempo di Isrugoni
jmin} | ripasao fming
Cama
Com o e Gl 0-12 50 (o s 0T ) s [
Mkt oo, Prologgyse | bodl il
Aacokamase | 2 | 64 T 1 gl .
e 3 i sngriniol
Polame
Pl ok By | B 540 Dol | e o o con B e
Pperd svolta vorsn | essn, o/ ol Inin
Pk kv g | B on ] [t Mol s | e
o pialo o coami. Pl
st i s, o el 2
v, o gl o sl
iam 2 mikh scongriamenin
Pesicz
il f s g [ &) 530 Colioras i pese aupgoklo o
Py v un i o ceeaTies
amg na ml‘lﬂ' i ol sl i
fpe *‘-“W =
st con un foglo-dl aleminio.
(S 3 R AT
Fma
Finil o by Hy 67 5 [ B3 Wi e ikl [k
o vod jon un et s
Firm
Pl 2 parl %2 5 [ | il I ol (g
ppunamtdg | dpma | 94 ok scri da o
ToseyTancuich By | 46 8 comi-Col i o,
o e sog | B0 G 3 TR ST
e o e +
!

DRI



ITALLAMD

Gl 1

L'elermenio mucakdane del grll @ colioea souo B perioe

il Conit el Toimid, 51 Ak quisna K sponelo & chiten @ b pkeer
[Eirewoie Mo 1L rosrons deln plaerr grewole consenie o rosokrs
urmormemenie il alfeni. Preskacaidare 1 el per 2-3 mirud per rosoisre gil
alimnonsl p) WEOOTeNI.

Saovige per comam con gl

Dowono nesmr medssend al e ¢ pessond Includom: par mosniiche. Non
unlilere sowigie In plasics, polche porebibens soiogiens].
Alimentl dar alla grigRatura

Coswiens, sasinee, Disecrhs, hEmbunger, pencees & lous o spaila, wano
sl A peson, Sanawich & ognl po O i0ast tarcio

NOE Impomans:

S ol uniEEa S0k 1 i, sesiourans] che Peicmonio fscaicknis S5 Somo

b perenn supenions ool fomo @ in postaons onbonee & non sulks P
postenkne in posizions verteaks, S1praga o toosdans che gl alimeni vannas
oilocan syl gk SUpeIce:, S5 non anmend spocilea.

MICHOONDE + GHILL

Cwrszn mockaleh df eomur, aomibine 1 eslonn makan ol gl s seocits
ol CourE a4 microonde. S anhe QUEna0 Ko sponsio & chiuso e ki
isecar ik MUCER, Cirarie: sk notaEione: delia plasira girnvole, g aimeni
5l rosnkano In modo urilorme. Cuessn modeo dspone d e dverse
comisinaAonk: SO0 W -+ Giil, 450 W + Grill @ 300'W -+ Gl

Mareriall per |a COTura Can microonds + grill

LIMLFFA SO materiall Che POessoni essere Anraverssll e microonie.
| et oo e reiRnrel al oo Cuando 5 Ul i dele
CrmbirAonl 8 COTUrS Sope ceseriine, ron ulilemne giowigie in metibo.
o iz sTovigike In plastica, polchd pormben seiogikons]

Alimens atar alla coTura Con mIcroonge + grilk:

Cognil wipy < Sl Ch [P0 eRsere Meraiekin & MSHan, coims: peor
esempio i pasea al formo, oime 50 slimend che dchiedono sempl d
UL FApicl P orar ki Darcs supenione. Inolie, quists Mol pud
csspie (il con porron] d ciho spessr, QuEna S esioon oaene
LNt FOSORUNS UNIKNE @ CIOCCENIE, [eF BsEmpio per cuciname pesd di
oo, Gl el varno (iean & ML CoTIur. Por magyion inkmszionl,
consuliane b iehela retmbn
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ot TgOrTanTe:

S o (irra k combinarionn microonde o gill, 2esicurang cho Moemoemn
recaldsme sk souo B panse superions del Ioma e In posldone alooniae
P S0 P POSTEFONG IN POSFone vormeals, S proge d fecedaee ohe
ol almenil Sevono essee ooiocal sulls grigks Superions, Se nan armentd
speciileann. Megl @i casl, colocsne gl smenil dreiEments sulla plasirs
ool Por uisenion Infoemnaeionl, consultan k5 mheln Srguenin.

Gl aimend devono essers giral In modo da rosekeme errami | kil

Guida alla grigliamura

Prestscsician: 1l per 2-3 mirw oon k fureiona (il
C0me MIEAMENtD Per UG CORME L grigikaura, willzzae | ivell ol poencs el
el Inchesatl In duersts kabelk, 2SS guenl o T0Re o esiee ) oo,

Almen Porzione | Tempodl | Modaiia @ | Tempo per i | Tempo per il
Treschi - Fscads- | comurs o e fewin.) | keos (min)

menes [min
T 3 mEpm | &7 56

e

o o st

Emureni

Colocze & ete ) el una socanio i sl ok,

24 pernl | 3 | coopm | 32 [ 23

Imruricni

Colorae | penini In ooschio sl ripking oo £ ks rivoks verso Pk

Pomodo g | I:muw.ml S % |
2 peeeh

Tatre | pumod(n 3 mee. Agglnge: i, [repes & Dmag. (s
Tk 250 U e I Py Gl | e 2 rpeng

2pam| ] |3]]mm| T4 |
|_poog

TORER [ P FEE O e COMOCTR | 102 v ([Roesionn, e,
Tormmesgighy 2 e uno ailsnen ol sl s vipleno. Diopa b ponury, rsekre
eI iy 3 il

0730918 I 7aESD | |



Tampa i
pre-tiseaida-
menso jmin

Tempa par @l | Tempo per il
1o i, | 2tz min)

i

400 500
5 peedy

i

ELILLE

1214 B =]

Ismuioni

C2onei:| pazzt o ok, od esaamgho 2l SCO0CTREE, (13 () Pz,
o In cochio Con e 0ss vk verss B coenisa el ritna. Copo b

L, ke Vpoeses pey 24 il

i

ECTH

[ =0w+ |

1z |

[muioni

Il B [Eatae 3 MEts e Colocarie I ceschio sults (rgs oo | B ks
Tivolin wies I . Concim § i Egkas oom ol mola @ sl Dopo B
Ezerkyn riposme por 3 minul

g |

| 00w+ Gl |

[

Coloesarn: b [t Sy | 12 3, Come Bisagre, mnclin 0 camekon,
91 s I Py 6 poskionan s fpin.

|ECIE|

EEE |

Esunuioni

oo | i (st SneEn (3 -10 ) SU In g n e e
al

249
B parry

|:mwfui| -2 [

TR0 1 CEachin S ipianc e ploran

HF0g
{1 2 parrh

|.'.'|.'I]'A'+Q'I

1B 18 G0 K I
il

i

Doliors I fene o 10N Segeiars [-18°C) Ura o anco Sk = ipian,
Diepo o seongekmenso, enkass iposass par 5 minul
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SUGCFRIMENTI SPRECIALL

FOMDERE IL BURRO

e S50 =i il BT in e cicenk ol VO, COpiT: 0 LN coprerhin
il plastica. Flacsktan per 30-40 second 3 750 W I 3 quando § buro & &
IO,

FOMDERE IL CIOCCOLATO

Mz 100 gramimil di cioonokann in e ek d e, Flscaldam por -5
il 2 50 W BN 2 quEndo B cioonoknn = @ seicn. Mescokie i o due
Vol ez Fopersriore. Uz guesni (&3 JOFNG per e I el
FOMDERE IL MIELE CRISTALLIZZATO

Wiatiere 20 grarmi ol ek a2 In Nk cRoiE o Ve,

*  Rkraitam por 7030 seeondl & 200'W ino 2 dquando B micks 55 seon,

FOMDERE LA GELATINA

N | gl 4l gokmine {10 ) per S mines in acqua tmods. Colocem B
fetaing In un oomenkos in Pyse Fiscaidare per 1 minuo 3 300 W Mescoks
Bop Moparazion:.

CUCERE LA GLASSA [PER TORTE E DOLCT)

Mook | gl Esntanc joien 14 g con A0 () o fuechom o 260 mi d
a0 e, Clceese in un ecipienie in Pyrex sene copenchio per 3% o 4%
oLl 3 50, NG 3 (LEancho B (s AVONGS s, Mesookm due e
U B COmur.

CUDCERE LA MARMELL ATA

e £ {3 ) sy (2l el Tl o Rosno sl 0 un meipinmn n Py
oon coperhio. Agpiunger: 300§ d Aerhen & MesroEre bens

e incoperchi per (012 minu 2 750 W, esookane pii volie dusnie B
EHILIEL VARDEDT: T in pleroll coraeniioe of wear ron coposthio 2 vin
Latartars ipossps INCOpEcian per 5 minul.

CUDCERE IL BUDNG

Aggiungess dl buding In polvere Archen e ke (500 mi e meseoke, seguendo
e el LI U MEijienine i PR Con cOpaiig, CLncoi con
COpeThio per 6% 0 7 Ml 3 750W Mescokee pii vole durame b comrs.
TOSTARE MANDORLE AFFETTATE

Disporme uniiamemenie 20 g d mendone Ggkne 1 jeine su un plno d
cearmmicea e aimensionl. Tostsn: per i o A% minul 3 600 W mesootando
ol D In mnin. | ek Apoesm por 2.3 mird ned iomo. Ueleram guand
fomo per esirae § ool
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PULIZIA DEL FORNO A MICROONDE

| soqpuend comgonenl del Tormo & MToNOe devend cssane Pl con

regoianca per evitane Maccumulo 3 grassl e panicele d oo
= Superic] imeme od cseme
» Sponedl @ reiaive guamizonl
= Pz grevole & anell della pare gievoie

[fr] Assicurars SEMPRE o e (USrIZOn! delo Sponeio stana pul: ¢
chix i sponedo = chiles COMEIIMments.

[ 5 I TT0 RO Vionr: manseniUen in condtont ol pulilri ommeal,
superiicie poretibe deedorard dannegoisndo Mappanecchianes e
CVOCAREID EvanILE SEFnl penookss |

1. Pl e sUperiic] BSIme Con U panno SOMee & S00us cakia caponEia.
REriarmuan ¢ aschygar.

2 FIMUECRORT OO LN RANRO INSaponann ofnl Spnero o manchi e
superficd inerne o sull'andio dela pane girevaie. |sdaoquae e
ek Ve

A Por rimcveer: e parmionde of cibo indurte: oo oiminane gl oo, solinea
e eaera o suceo ol imone diluhio Sul plssies giewole & dscakdae per
chocd Frini Sk IMEsEine POTenTs.

4 ek phasara gervole In Evasaovigie: quando nonrssana.
MON vorzam aeru nelle apenure o venlasone. MON iz
[rcsdicl

szl o sobvent himicl. Cusndo o pullseana le gusmizon]
il POk, T O SIEN7AanG pre (Ve che i panierle:

« H annring
«  Impociecann aio spomo of chiuooes commenie
m Pulire 'ILErnG ol Km0 0D Muso TSN uns SoEon

e non agressiva. Prima ol poliee 1 foemdo, amendo che 2
ralireddl per eviere o soouar,

CONSERVAZIONE E RIPARAZIONE DEL FORNO A
MICROONDE
Perf I3 COMS0OVEZIONG & k3 ARG ool Mo 2 Microonoe, & Necresafio

acommre aoune sempl pracaonl.
|tnnummem4§umnmmmw 0 e petaive guermizoni
=0n dannoggiu

= Caranl rom

« Cammizionl R
« Todaky cied KMo PR O defoemasn

L FipearAcnl 2 KM 2 MICTOOACE DEvon essors alleuusaie 5ok od

prorsonake aualfcain

[ MO rimuovee MALE ek esteimo 3l Teno. S 0 o 8 guesi
& perssia ol Aipararionl OpDURe Ron & & Col dol S0 COMenn
UrFAOnamEn:
= Sonlegano dali pressa o comanio
= Comanze | senddo aeseenes pil vidno

S o ceesiciona ORI TEMpORaneamenis I Bmo, seagiienn un Lo
FECIUnD & Pevo o poiers.
MOLIVE: L polvers & MM possond anmegplan Sieunl componan
dnd fomo.

(B Coastes WaVy 2 IPCTENORNING MO & COMCORIND UOF LD COMMOICEND,
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SPECIFICHE TECHICHE

MEMO

FAMELING & IMpegneia nel cxninin migormmenio oo suol peoaio, Le

epariiche miaive ol design & e Emiont Ioemis I QuUeSID ManEE 2ono

SOCpETe A modllohe s preavviso.
Modalio GETHK, GETI2K, GETIIN
Sargane di Aimanteions 230V - 50 He
Consumo slenrico
MCTOONde Ms0wW
il T W
haodaili comibinaa LW '
FOIEnZa genara 100 W 7 150 W [ILC-705)
Fraguenza operatva 2450 MI L
Magnetron MBS )
@ Memodo di raffreddamento Venuoka d rafreddamenno mowrtrzmes
'
Dimensionl {L x A x F)
Esmame 4510 x FT5 X 33 mm
ity el Tormes 0 x 11 x 309 mm
Wolume 20 B
Paso
nean 12,5 kg cia -
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